
	 	 	

Coperto	€	2,00	a	persona	

	

ANTIPASTI	
	

Antipasto	I	Delfini		 	€	18,00	

Antipasto	di	Terra			€	15,00	

Crudo	di	Parma	e	Mozzarella			€	10,00	

	

PRIMI	
	

Spaghetti	con	Vongole			€	16,00	

Spaghetti	ai	Frutti	di	Mare			€	15,00	

Gnocchi	alla	Pescatora			€	18,00	

Risotto	ai	Funghi	Porcini		 	 	€	13,00	

	

SECONDI	
	

Frittura	di	Gamberi*	e	Calamari*			€	15,00	

Grigliata	di	Pesce*	(spada,	calamaro	e	gamberoni)		 	€	17,00	

Tagliata	di	manzo	con	rucola,	pomodorini	e	scaglie	con			 	 	
contorno	a	scelta			 	€	20,00	

Entrecôte	ai	ferri	con	contorno	a	scelta			€	18,00	
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SFIZI	(solo	a	cena)	
	

	
Patatine	fritte*			€	4,00	

Patatine	fritte*	con	wurstel			€	4,50	

Patatine	fritte*	con	salsiccia			€	5,00	

Crocché			€	1,50	

(1	pz.	-	patate,	Grana	Padano	DOP,	sale	e	pepe)	

	
Arancino			€	1,50	

(1	pz.	–	pomodoro,	riso	arborio,	salame	Napoli,	piselli*,	Grana	Padano	

DOP)	

	

Frittatina	di	pasta			€	2,50	

(1	pz	-	bucatini	“De	Cecco”,	besciamella,	Grana	Padano	DOP,	pepe,	

carne	tritata,	piselli*)	
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PIZZE	(solo	a	cena)	
	

	
Marinara			€	4,50	
(pomodoro	San	Marzano	DOP,	aglio,	
origano,	basilico,	olio	EVO)	
	

Margherita			€	5,50	
(pomodoro	San	Marzano	DOP,	fior	di	latte,	
basilico,	olio	EVO)	
	

Margherita	DOP			€	8,00	
(pomodoro	San	Marzano	DOP,	mozzarella		
di	bufala	campana	DOP,	basilico,	olio	EVO)	
	

Filetto			€	6,00	
(pomodorini	freschi,	fior	di	latte,	basilico,	
olio	EVO)	
	

Bufalina	al	Filetto			€	8,00	
(pomodorini	freschi,	mozzarella	di	bufala	
campana	DOP,	basilico,	olio	EVO)	
	

Provolina	al	Filetto			€	7,00	
(pomodorini	freschi,	provola,	basilico,	olio	
EVO)	
	

Primavera			€	9,00	
(pomodorini	freschi,	fior	di	latte,	rucola,	
prosciutto	crudo	di	Parma,	scaglie	di	Grana	
Padano	DOP,	olio	EVO)	
	

	
Germana			€	6,50	
(fior	di	latte,	wurstel,	patatine,	basilico,	
olio	EVO)	
	

Napoletana			€	8,00	
(fior	di	latte,	salsiccia	di	maiale,	friarielli	
paesani,	basilico,	olio	EVO)	
	

Capricciosa			€	8,50	
(pomodoro	San	Marzano	DOP,	fior	di	
latte,	prosciutto	cotto,	funghi,	cuori	di	
carciofi	in	olio	EVO,	olive,	basilico,	olio	
EVO)	
	

Crocché			€	8,00	
(fior	di	latte,	panna,	prosciutto	cotto,	
crocché,	basilico,	olio	EVO)	
	

Siciliana			€	8,00	
(pomodoro	San	Marzano	DOP,	fior	di	
latte,	melanzane	a	funghetto,	basilico,	olio	
EVO)	
	

4	Stagioni			€	9,00	
(pomodoro	San	Marzano	DOP,	fior	di	
latte,	prosciutto	cotto	San	Giovanni,	
funghi	champignon	campani,	cuori	di	
carciofi	in	olio	EVO,	olive,	basilico,	olio	
EVO)	
	

4	Formaggi			€	8,00	
(fior	di	latte,	panna,	asiago,	emmenthal,	
gorgonzola,	basilico,	olio	EVO)	
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PIZZE	(solo	a	cena)	
	

	
Ortolana			€	8,50	
(pomodoro	San	Marzano	DOP,	fior	di	latte,	
verdure	di	stagione,	basilico,	olio	EVO)	
	

Regina			€	8,00	
(pomodoro	San	Marzano	DOP,	fior	di	latte,	
prosciutto	cotto,	funghi,	basilico,	olio	EVO)	
	

Mimosa			€	8,00	
(fior	di	latte,	panna,	prosciutto	cotto	San	
Giovanni,	mais,	basilico,	olio	EVO)	
	

Diavola			€	7,00	
(pomodoro	San	Marzano	DOP,	fior	di	latte,	
salame	piccante,	basilico,	olio	EVO)	
	

Calzone			€	9,00	
(pomodoro	San	Marzano	DOP,	fior	di	latte,	
ricotta	di	bufala	campana,	salame	Napoli,	
basilico,	olio	EVO)	
	

La	Caprese			€	9,00	
(tutto	a	crudo:	mozzarella	di	bufala	campana	
DOP,	pomodori	freschi,	insalata,	origano,	
basilico,	olio	EVO)	
	

La	Tonnata			€	9,00	
(provola,	filetti	di	tonno,	pomodorini	freschi,	
basilico,	olio	EVO)	
	
	

	

	
I	Delfini			€	13,00	
(fior	di	latte,	cornicione	ripieno	di	
ricotta	di	bufala	campana	e	salame	
Napoli,	cornicione	ripieno	di	ricotta	di	
bufala	campana	e	prosciutto	cotto,	
pomodorini	freschi,	prosciutto	crudo	di	
Parma,	rucola,	scaglie	di	Grana	Padano	
DOP,	basilico,	olio	EVO)	
	
Pescatora			€	13,00	
(pomodoro	San	Marzano	DOP,	
vongole,	cozze,	calamari,	polpo,	
origano)	
	
	

Pesto			€	8,00	
(provola,	pesto	di	basilico,	pomodorini	
rossi,	olio	EVO)	
	

Nerano			€	11,00	
(provola,	crema	di	zucchine,	all’uscita:	
pancetta,	zucchine	alla	scapece,	scaglie	
di	provolone	del	monaco,	basilico,	olio	
EVO)	
	

Verdummara			€	10,00	
(provola,	all’uscita:	zucchine	grigliate,	
melanzane	grigliate,	scaglie	di	Grana	
Padano	Dop,	basilico,	olio	EVO)	
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BEVANDE	 BIRRE	

Acqua	naturale		 	€	2,00	

Acqua	frizzante		 	€	2,00	

Coca	cola	0.33			€	3,00	

Coca	cola	zero	0.33			€	3,00	

Fanta	0.33			€	2,50	

	
	
	

Heineiken	0.33			€	3,00	

Heineiken	0.66			€	4,00	

Ceres	0.33			€	4,00	

Corona	0.33			€	4,00	

Tennent’s	0.33			€	4,00		

Ichnusa	0.33			€	4,00		

Leffe	Blonde	0.33			€	4,50		

Fischer	0.65			€	6,00	

	

DOLCI	 FRUTTA	
	

Cheesecake*	al	caramello	
salato		 	 	 	€	5,00	

Cheesecake*	ai	frutti	di	bosco			 	 	 	 	 	
€	5,00	

Delizia	a	l imone*			€	5,00	

Tartufo	nero*			€	5,00	

Tiramisù*			€	5,00	

Tagliata	di	frutta		 	€	5,00	

Ananas			€	4,00	
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VINI	BIANCHI	
	

	

CAMPANIA 	

Coda	di	Volpe	Prephylloxera	
Masseria	Frattasi	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	

IGP			€	30,00	

Greco	di	Tufo	Tenuta	Coda	
DOCG			€	15,00	

Fiano	di	Avellino	Tenuta	Coda	
DOCG			€	15,00	

Falanghina	Il 	Codino	IGP			 	 	 	 	 	 	 	
€	12,00	

	
UMBRIA	

Chardonnay	Lungarotti		 	 	 	 	 	 	 	 	
IGP			€	12,00	

Vermentino	Lungarotti	 	 	 	 	 	 	 	 	
IGP			€	12,00	

	
PIEMONTE	

Langhe	DOC	Arneis	Blangè	
Ceretto			€	30,00	

	

	

FRIULI	VENEZIA	GIULIA	

Ribolla	Gialla	Ronc	Dal	Diaul	
DOC			€	25,00	

Chardonnay	Le	Monde			 	 	 	 	 	 	 	 	
DOC			€	15,00	

	
MARCHE			

Ylice	Verdicchio	dei	Castelli 	di	
Jesi	Classico	Superiore			 	 	 	 	

Poderi	Mattioli		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	
DOC			€	18,00	

	
TRENTINO	ALTO	ADIGE	

Gewürztraminer	Cantina	La-Vis	
DOC			€	18,00	

Riesling	Cantina	La-Vis		 	 	 	 	 	 	
DOC			€	15,00	

Pinot	Grigio	Cantina	La-Vis	
DOC			€	15,00	

Müller	Thurgau	Cantina	La-Vis	
DOC			€	15,00	
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VINI	ROSSI	
	

BOLLICINE	
	

	

CAMPANIA 	

Aglianico	Campania	Tenuta	
Coda	IGP			 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	
€	14,00	

Gragnano	Dop			 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	
Vini	Balestrieri	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	

€	14,00	

	

	

Moët	&	Chandon	Impérial		 	 	 	 	 	 	
€	60,00	

G.H.	Mumm	Cordon	Rouge			 	 	 	
€	50,00	

Spumante	Metodo	Classico	
Treno	Brut	Cesarini	Sforza			 	 	 	 	

€	22,00	

Prosecco	Doc	millesimato			 	 	 	
Ca’	di	Rajo			 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	
€	15,00	
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REGOLAMENTO	UE	n.1169	2011	
	
Si	 informano	 i	 consumatori	 dell’utilizzo	 nei	 prodotti	 di	 allergeni.	 –	 1.	
cereali	contenenti	glutine	e	prodotti	derivati	(grano,	segale,	orzo,	avena,	
farro,	 kamut)	 –	 2.	 crostacei	 e	 prodotti	 derivati	 –	 3.	 uova	 e	 prodotti	
derivati	–	4.	pesce	e	prodotti	derivati	–	5.	arachidi	e	prodotti	derivati	–	
6.	semi	di	soia	e	prodotti	derivati	–	7.	 latte	e	relativi	prodotti	(incluso	
lattosio)	 –	 8.	 frutta	 a	 guscio,	 vale	 a	 dire:	 mandorle,	 nocciole,	 noci,	
anacardi,	noce	di	pecan,	noce	del	Brasile,	noci	del	Queensland	e	prodotti	
derivati	–	9.	sedano	e	prodotti	derivati	–	10.	senape	e	prodotti	derivati	
–	11.	semi	di	sesamo	e	relativi	prodotti	–	12.	anidride	solforosa	e	solfiti	
a	concentrazioni	maggiori	di	10	mg/kg	o	10	mg/lt	riportati	come	s02	–	
13.	lupini	e	prodotti	derivati	–	14.	molluschi	e	prodotti	derivati.	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
*prodotto	surgelato	
	
	


